850016 Klabsbackerl

Unsere Sous Vide gegarten Kalbsbackerl sind zarte und saftige Stiicke vom Kalb, die aus den Backenmuskeln des
Tieres stammen. Sie sind bekannt fir ihre zarte Textur und ihren reichen Geschmack. Kalbsbackerl sind eine
Delikatesse und werden mit einer reichen Sauce und Beilagen wie Kartoffelpliree oder Gemdise serviert. Als
Garnitur eignen sich ideal unsere hervorragende Rostzwiebel.

Verkaufseinheit Sous Vide Beutel

Nettogewicht ca.3kg

Fleischanteil mind. 50 %

Mindesthaltbarkeitsdatum Ungedffnet 90 Tage ab Produktionsdatum / nach dem Offnen ziigig aufbrauchen

Lagerbedingungen Bei max. 7°C

Zutaten Kalbfleisch (Kalbsbackerl), SCHMORSAUCE (Kalbsjus [Kalbsknochen, Wasser,
ROTWEIN, Zwiebel, SELLERIE, Karotten, Tomatenmark, Tafeldl, Lauch, Knoblauch,
Pfeffer schwarz], Wacholderbeeren, Lorbeerblatter, Maisstarke, Salz).

Allergene G (Laktose), L (Sellerie), O (Sulfite)




